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Schweinemedaillons mit %erg#c’ise#ruste

4 Stlick Schweineriickensteak
Salz, Pfeffer,
Wasser, etw. Rahm

ca. % | Milch

Kruste:

150 g Butter

Salz, Pfeffer

1 Stlck Dotter

50 g WeiRbrot ohne Rinde

100 g wiirziger Bergkase gerieben

% Bund Schnittlauch

Kruste herstellen: Butter und Dotter flaumig rihren, Schnittlauch, Brotbrosel, Kase
zu geben, mit Salz und Pfeffer abschmecken

Masse in eine Terrinenform oder Kastenform geben

kaltstellen

Steak mit Salz und Pfeffer wiirzen, in Ol rundum anbraten

Bratenriickstand l6sen, mit Wasser aufgielRen und die Sauce mit Rahm verfeinern

Fleisch im Backrohr bei 160°C ca. 6 Minuten garen

Oberhitze kurz Gberkrusten

Dazu passen: Schupfnudeln, Spatzle, griiner Salat, Brokkoligemiise, ...

Goutes @e/ingenr
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Sennerei: +43(0)5513/6420 - Buro: +43(0)5513/2716
info@sennerei-lingenau.at
www.sennerei-lingenau.at
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